
 

Ornellaia e Masseto Società Agricola S.r.l. 
Località Ornellaia, 191 – Bolgheri – 57022 Castagneto Carducci – Livorno – Italia – Tel. +39 0565 71811 Fax. +39 0565 718230 – www.ornellaia.com 

 
 

 
ORNELLAIA 2021 ‘LA GENEROSITÀ’ 
- BOLGHERI DOC SUPERIORE ROSSO 

 

Ornellaia nait de la rencontre entre la nature et la pensée. Des sols antiques et complexes dialoguent à travers le 
savoir-faire de l’homme avec un microclimat subtil, auquel la Méditerranée fait écho et miroir. Un élevage long 
accompagne le grand vin du domaine vers son apogée où avec le temps s’exprimeront toute sa finesse, son 
ampleur et sa générosité. 
 

NOTES DE DÉGUSTATION  
53% Cabernet Sauvignon, 25% Merlot, 15% Cabernet Franc, 7% Petit Verdot               Alc. : 15 % vol. 
 

Le millésime 2021 d’Ornellaia affiche les traits typiques d’un vin de Bolgheri, grâce à de belles périodes ensoleillées et 
sans pluie qui ont permis d’élaborer un vin riche et concentré qui est également très expressif et généreux. 
Le bouquet est dominé par des notes caractéristiques de garrigue méditerranéenne, associées à des touches d’herbes et de 
baies de cyprès, avec des arômes classiques de mûres et de fruits noirs. En bouche, les tannins sont denses, mais non 
dénués de précision et de finesse. La finale est vive et persistante, apportant une sensation de fraîcheur aromatique et 
d’élégance. 

 
 

CLIMAT ET VENDANGES 2021 
 

L’année 2021 a commencé par un hiver doux mais pluvieux qui a permis de reconstituer les ressources en eau du 
sol. Après un mois de mars sec, le débourrement a eu lieu pendant la première quinzaine d’avril. L’augmentation 
progressive des températures et une pluviométrie normale ont permis une croissance végétative homogène, pour 
arriver à la floraison dans des conditions superbes vers la fin du mois de mai. L’été a fait son arrivée en juin avec 
des températures légèrement supérieures à la moyenne et une absence quasi-totale de pluie, donnant lieu à la 
véraison au cours de la dernière semaine de juillet. Les conditions sèches se sont maintenues en août et en 
septembre, mais les pluies du printemps et les sols profonds de notre domaine ont permis aux vignes d’éviter un 
stress hydrique trop intense, créant les conditions nécessaires pour obtenir des petites baies très concentrées, au 
potentiel qualitatif exceptionnel. 
Le mois de septembre a été chaud et ensoleillé, sans pluie, ce qui a donné lieu à des vendanges « à la carte » pour 
exprimer tout le potentiel qualitatif de chaque parcelle. 
Les cépages rouges ont été vendangés principalement en septembre, commençant par le Merlot au cours de la 
première quinzaine, les suivants à compter du 13 septembre, pour finir le 1er octobre. 
 

 

VINIFICATION ET ÉLEVAGE 
 

Les grappes cueillies à la main ont été placées en cagettes de 15 kg, passant ensuite sur double table de tri manuel, 
avant et après l’éraflage, le tout suivi d’un pressurage léger. Afin d’améliorer encore la qualité du tri, le millésime 
2016 a vu l’introduction du tri optique en complément de la sélection manuelle. Chaque cépage et chaque 
parcelle de vigne a été vinifié séparément. La fermentation en cuves inox et en cuves béton s’est déroulée à des 
températures comprises entre 26°C et 30°C pendant une semaine, suivie d’une macération d’environ 15 jours, 
donnant un séjour total en cuves de l’ordre de trois semaines. La fermentation malolactique s’est déroulée 
principalement en fûts de chêne, dont 70% de chêne neuf et 30% de fûts d’un vin. Le vin a ensuite été élevé en 
barriques dans le chai d’Ornellaia pendant environ 18 mois. Après les 12 premiers mois d’élevage, les vins ont été 
assemblés et réintroduits en barriques pour 6 mois supplémentaires. Le vin a vieilli 12 mois de plus en bouteilles 
avant sa mise en marché. 

 


	Après un hiver doux et humide, il y a eu une baisse provisoire des températures en mars avec quelques nuits en dessous de 0 C au tout début du bourgeonnement intervenu au cours de la dernière semaine du mois. Les pousses nouvellement ouvertes étaient ...
	Les pluies sont arrivées fin août et ont entraîné une baisse notable des températures, avec des minima nocturnes tombant à 13 C, donnant lieu à des conditions idéales pour que le Merlot achève sa maturation. Les vendanges de Merlot ont été achevées en...
	Vers la fin du mois de septembre, des pluies passagères ont finalement ramené les conditions climatiques à la normale, et l’eau absorbée par les baies a ramené le taux d’alcool potentiel à des valeurs elles aussi normales, ce qui nous a permis de term...
	Après plusieurs années où nous avions quasiment oublié ce qu’était l’hiver, nous avons renoué avec des conditions climatiques conformes à la normale en 2018, avec un nombre suffisant de jours sous 0  pour que la vigne entame son repos bien mérité. Le ...
	Les vendanges ont commencé tôt, avec les premières parcelles de Merlot le 24 août, se poursuivant jusqu’à la dernière semaine de septembre par un temps chaud et ensoleillé. Il a fini par pleuvoir vers le milieu du mois, apportant un peu de fraîcheur e...
	Après l'excentricité de 2014, l'année 2015 s'est avérée une année très régulière, presque parfaite. Après un hiver normal, pluvieux, doux mais avec quelques journées où la température a baissé au-dessous de 0 C, le débourrement a commencé ponctuelleme...
	L’année 2014 passera dans l’histoire comme l’une des années les plus particulières de la mémoire d’Ornellaia. Un hiver chaud et pluvieux a été suivi d’un printemps doux et sec qui a permis un développement végétatif normal, avec une floraison ponctuel...
	L’année 2014 représente l’une des vendanges les plus longues et les plus tardives à Ornellaia. Les premiers Merlot ont été récoltés à partir du 6 septembre, mais une grande partie des vignobles historiques, y compris certains Merlot, ont été vendangés...
	Après une année 2012 sèche, l’hiver 2013 a été marqué par une météo douce, mais très pluvieuse, ce qui a retardé le débourrement de 15 jours. La fraîcheur et les précipitations ont, par ailleurs, entraîné une floraison longue et irrégulière – en retar...
	du mois d’août ont fait chuter les températures, notamment la nuit, ce qui a favorisé l’expression aromatique, mais a conduit à des vendanges plus tardives, qui se sont étalées du 9 septembre au 14 octobre et se sont déroulées par un temps ensoleillé,...
	La saison de culture 2010 restera dans l’histoire comme l’une des plus tardives des années récentes. Dès le débourrage, les phases végétatives avaient environ 10 jours de retard par rapport à la normale, et ce rythme lent s’est poursuivi jusqu’aux ven...



